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= WEIHNACHTSMENDU
HAUPTSPEISEN

Barbarie- Entenkeule mit Orangensauce (L, 6L) - € 13,70
Geschmorter Rinderbraten mit Lebkuchensauce (L, 6L) - € 1490

BEILAGEN
Kartoffelkngdelchen (VT G, 1) - € 250
Maronen-Haselnuss-Spatzle (V1, L, N) - € 370

GEMUSEBEILAGE 1
Apfel-Kirsch-Blaukraut (V, [, GL) - € 250 ‘

DESSERT
Gewiirztiramisu (V1) - € 390/Stk.

\
(VT)=Vegetarisch; (V)=Veqan; (N)=mit Nissen; _J g’ —
(6L)=Glutenfrei; (L)=Laktosefrei oy ;ﬁﬁf .
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Entenkeule:
Die Entenkeule bei 180 Grad Umluft fiir 15 Minuten im Ofen backen. Die Sauce separat erwarmen.

Rinderbraten:
Den Beutel mit dem Braten fiir 10-15 Minuten in siedendes Wasser legen und anschlieend in
einem leller anrichten.

BEILAGEN
Kartoffelknddel:

Die Knddel in gesalzenem siedendem (nicht kochendem) Wasser fiir 5 Minuten ziehen lassen.

Maronenspatzle:
Die Spatzle mit etwas Butter in einer Pfanne erwarmen, mit Salz und Pleffer wiirzen.

GEMUSEBEILAGE

Blaukraut:

Das Blaukraut in einem Topf fiir 5 Minuten erwérmen.
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