ZUBEREITUNG

HAUPTSPEISEN
Gulasch:

Den Beutel mit dem Gulasch fiir 20 Minuten in siedendes Wasser legen und anschlieend
in einem Teller anrichten.

Alternativ: Das Gulasch ohne Beutel in einer ofenfesten Form mit Deckel fiir 20

Minuten bei 140 Grad Umluft im Ofen backen.

Entenkeule:
Die Entenkeule bei 180 Grad Umluft fiir 15 Minuten im Ofen backen. ;
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Die Sauce separat erwérmen,
BEILAGEN

Haselnussspatzle:
Die Spatzle mit etwas Butter in einer Pfanne erwarmen, mit Salz
und Pfeffer wiirzen.

Kartoffelknddel:

Die Knddel in gesalzenem siedendem (nicht kochendem)

Wasser fiir 5 Minuten ziehen lassen. < &
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Das Blaukraut in einem Topf fiir 5 Minuten erwérmen.
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